
Grüner Veltliner - Lindobel 2010 Grüner Veltliner  - Innovation 2010
Kremstal DAC Reserve

0,75 L
€ 7,50

0,75 L
€ 5,80

Boden: Löss-, Schotterboden

Alk.: 13	 Säure: 6,5	 Restsüße: 1,5g

Grüner Veltliner - Gebling 2010 Sauvignon blanc - Lössterrassen 2010

Boden:	 tiefgründiger
	 Lössboden

Alk.: 13     Säure: 7,6
Restsüße: 3g

Zunächst grasig-saftige 
Einschlüsse, dann eine prise 

Cassis, Cranberries und etwas 
Stachelbeeren; gute Extraktversor-

gung, Säure voll integriert, Bilderbuch 
Sauvignon der „trinkigen“ Art.

0,75 L
€  6,–

0,75 L
€  8,50

Riesling - Weißes Mäuerl 2010

Boden:	 Konglomerat- 
Verwitterungsboden

Alk.: 13     Säure: 7,5
Restsüße: 5g

Helle „kalkige“ Mineralik, feine 
Fruchtfülle, gelbe Trauben, 

Marillen, Ananas; fokussiert, mit 
straffem Unterbau, kompakt, zeigt 

bei mittlerem Körper eine unerwar-
tete Länge; Klassiker.

0,75 L
€ 6,50

0,75 L
€  8,50

Boden: Verwitterungsgestein mit Lössauflage

Alk.: 13,5	 Säure: 7,5	 Restsüße: 7g

Grüner Veltliner - Sommerwein 2010

Grüner Veltliner - Löss 2010

Boden:	 Lössboden
Alk.: 12,5     Säure: 6,2

Restsüße: 1g

Sandige Mineralik, dunkle 
Würze nach Pfeffer, Tabak 

und Unterholz; saftiger Trink-
fluss, pfiffige Säure; balanciert, 

offen und zugänglich, mit beacht-
licher Länge; macht Spaß!

0,75 L
€ 4,70

0,75 L
€ 4,30

Boden: Löss-, Schotterboden

Alk.: 11,5	 Säure: 6,0	 Restsüße: 1g

Eleganter Auftritt, der grüne 
Weingartenpfirsich in Reinkultur, 
auch Kumquats, Mirabellen, 
Zuckerringlotten; fesselndes 
Verwirrspiel aus reifer Säure, 
zart angedeuteter Restsüße 
und einem farbigen 
Fruchtfächer; brillante 
Struktur, ausgewo-
gen, mit endlosem 
Nachhall.

Vielschichtiges, vegetabil 
dominiertes Bouquet, grüner 

Pfeffer, Erbsenschoten, Tan-
nenwipfeln; satte  Textur, kühle, 

vordergründige Würze, Waldboden, 
Brennessel; bleibt konsequent und 

druckvoll bis ins gute Finale.

Boden:	 Verwitterungs-
gestein mit Lössauflage

Alk.: 13     Säure: 6,2
Restsüße: 1g

Bezaubernder Duft nach weißen 
Ribiseln, Zuckererbsen, Sellerie 
und Südfrüchten; nimmt ab 
der Mitte Fahrt auf und 
öffnet eine prall gefüllte 
Gewürzlade; vollmun-
dig, schmelzig, bleibt 
sehr lange haften.

Boden: Verwitterungsboden, Löss

Alk.: 13,5	 Säure: 6,0	 Restsüße: 4g

Riesling  - Innovation 2010
Kremstal DAC Reserve

Wiesenblumen, Margeriten, 
Narzissen, auch etwas Kohl-
rabi; am Gaumen knusprige 
Säure, Lemongrass, grüne 
Äpfel; schlankes Gefüge, 
unkompliziert, süffig.

Eine geballte Ladung an Würze: 
Brennessel, grüne Paprika,  
Sämling, Bärlauch Pesto;  
durchgehend hektisch,  
ausgeflippt und für  
Liebhaber dieses Stils  
gerade deshalb  
supersexy.



Sauvignon blanc - Innovation 2010

Blauer Zweigelt -  Classic 2009

0,75 L
€  10,–

Boden: Verwitterungsgestein mit Lössauflage

Alk.: 13,5	 Säure: 7	 Restsüße: 7g
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Dezente Nase, die sich langsam 
anreichert; explodiert am Gaumen 
mit prononcierter Frucht, süßer 
Rosenpaprika, Litschi, Pepero- 
nata, Mango; klar strukturiert, 
noch ein bisschen vorlaut;  
beste Zukunfsprognose.

second FLIRT - 2007

Blauer Zweigelt -  Barrique 2007

Alk.: 13,5     
Säure: 4,8

Restsüße: 2g

Duft nach Heidelbeeren, 
etwas Pfeifentabak und leicht 

vanillig, am Gaumen voll kräftig, 
einfach unwiderstehlich.

0,75 L
€  9,–

0,75 L
€  9,–

Unser Cuvée namens FLIRT aus 
Zweigelt & Cabernet Sauvignon 
überzeugt in der Nase mit 
reifen dunklen Waldfrüchten. 
Am Gaumen kräftig und 
elegante Cassis Früchte 
mit weichem Tannin im 
Abgang.

Feines Bukett 
nach Kirsche mit 

dunkelfruchtigen 
Weichselaromen 
unterlegt, voller  

kräftiger Rotwein mit  
schöner  Tanninstruktur und  

geschmeidigem Gerbstoff.

Boden: Löss-Schotterboden

Alk.: 13	 Säure: 4,8	 Restsüße: 1g

0,75 L
€  5,80

Alk.: 13     
Säure: 5

Restsüße: 1,5g

A-3495 Rohrendorf, 
Untere Hauptstr. 23
Tel. u. Fax 02732/718 40 
Mobil: 0676/402 22 50
office@weingut-pichler.at
www.weingut-pichler.at

Sauvignon blanc -  Holzfass 2009

Kokette Röstaro-
men, Mokkabohnen, 

Karamell, Bourbon-Vanille, 
Maracuja, dahinter lugen 
ein wenig schüchtern die 

Sauvignon typischen schwarzen 
Johannisbeeren hervor; auf hinrei-

ßende Weise ein kraftvoll mit Finesse, 
der nur noch eines benötigt: Zeit zum 

weiteren Reifen, viel Potenzial.

0,75 L
€  15,00

Alk.: 13     
Säure: 5

Restsüße: 1,5g


